Komm an Bord und werde Teil unseres erfolgreichen BALTIC SEA RESORT*-TEAMS!

Wenn Kundenfreundlichkeit, Aufmerksamkeit und TEAM-Geist keine Fremdworter fur dich sind, sondern Tell
deines aufgestellten Wesens, dann bist du bei uns genau richtig.

im Restaurant ,STEGHOUSE" in Voll- oder Teilzeit

Deine Aufgaben umfassen unter anderem: Deine Fahigkeiten und Freuden:
 Prifung der Tagesaufgaben mit Abstimmung e Ausbildung und Berufserfahrung in der Gastronomie
des Kiichenchefs « Gasteorientierung und hohe Qualitatsanspriiche
 Vorbereitung und Zubereitung von Speisen und Buffets « Schnelle Auffassungsgabe, Aufgeschlossenheit
« Speisen entsprechend der Vorgaben anrichten und optisch und Teamfahigkeit
ansprechend garnieren  Kreativitat und Ideenreichtum
« Warenannahme sowie tagliche Kontrolle der Kiihlhauser, « Kenntnisse der Hygienestandards
Lager und des eigenen Postens Unser Angebot fiir dich:
: |§|genverantwortllch§s Flhren deines Kiichenpostens . Leistungsgerechte Bezahlung
« Uberwachung und Einhaltung der geltenden . Langfristig zu besetzender Arbeitsplatz

Hygienevorschriften .

’ l Bewerbungen an: .

MARINA KROSLIN GmbH

z.H. Stefan Nerke .
HafenstralBe 9 - 17440 Kroslin .
E-Mail: chefkoch@baltic-sea-resort.com s

Fon: +49 (0) 38370 - 251 0 ‘

Einzigartiges Arbeitsklima in einem tollen, motivierten
und jungem TEAM

Kurze Entscheidungswege und direkte Kommunikation
Kostenlose Nutzung unseres Fitnessbereiches und

der Fitnesskurse

Teilnahme am betrieblichen Gesundheitsmanagement
Fortbildungsmoglichkeiten

Attraktive Mitarbeiterrabatte und TEAM-Events
Ermaligtes Mitarbeiteressen im Restaurant
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