STEGHOUSE

wir begriBBen Sie herzlich in unserem Hause und hoffen, dass Sie
sich bei uns wohl fiihlen. Ein Essen in guter Qualitat benotigt zwei
Dinge: Leidenschaft und Zeit. An der Leidenschaft fehlt es uns
nicht, aber die Zeit missen Sie uns geben. Lehnen Sie sich zurlick
und geniel3en Sie ein gutes Glas Wein wahrend Sie auf lhr Essen
warten.

Fir private Festlichkeiten stehen |hnen unsere Raume zur
Verfiigung und wenn Sie wiinschen, erarbeiten wir lhnen gerne
Menu- oder Buffetvorschlage und beraten Sie in allen Fragen.

Wir wiinschen Ihnen ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.

lhre STEGHOUSE-Crew!

P.S. Wenn Sie eine Allergenkarte bendétigen, fragen Sie bitte unser
Servicepersonal.

Gerne koénnen Sie auch unser kostenfreies WLAN nutzen.

Netzwerkname: Gastzugang
Passwort: 12345678

Alle Preise verstehen sich in Euro.




Nur das Beste fir unsere Giste

,Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust
hat, darin zu wohnen.”

Winston Churchchill

Kommen Sie in den Genuss von handgemachter und regional
bezogener Pasta vom , Gut Netzeband” in Katzow.

Ich bin Finja Holzhausen und lebe mit meiner Familie auf
_ 7 ; _ unserem landwirtschaftlichen Betrieb , Gut Netzeband”
e . zwischen Greifswald und der Insel Usedom.

Mein Interesse an geschmackvollen Lebensmitteln aus der Region
hat schon vor einiger Zeit den Traum in mir geweckt, mit einem
eigens hergestellten Produkt das Angebot fiir Kunden zu
erweitern, die Wert auf bewusste Erndhrung, Qualitat und
Regionalitat legen. Darliber hinaus méchte ich mit meinem
Produkt dazu beitragen, Plastikmill zu reduzieren.

> ‘ Aus der Idee wurde Herzblut

Die Idee, eigene Nudeln herzustellen, entstand 2019. Damals
erzahlte mir eine Bekannte, deren Pferd auf unserer Weide steht,
von der Nudelherstellung ihrer italienischen Familie. Die Nudeln
auf den Fotos sahen so kostlich aus, dass ich dazu inspiriert

: wurde, selbst welche herzustellen. Aus der Idee wurde Herzblut,
" woraufhin ich Anfang des Jahres 2021 das , Genuss.Werk”

. eroffnet habe.

Regionalitat, Geschmack und Umweltfreundlichkeit

Unsere Nudeln zeichnet ein herausragender Geschmack aus,

der sich deutlich von herkdmmlichen Nudeln abhebt. Die
besondere Nudeloberflache lasst Sof3en hervorragend haften.
Dass die Nudeln mit viel Liebe gefertigt wurden, wird durch die
spezielle Herstellungsweise Mithilfe von Bronzematrizen und eine
lange Trocknungsdauer deutlich. Die Nudeln werden klimaneutral
ohne zusétzlichen Energieaufwand in Trockenhorden drei bis finf
Tage luftgetrocknet.

Gut zur Umwelt

Auf Gut Netzeband bauen wir Hartweizen an, was fir unsere
Region eine Besonderheit ist . Fast die gesamte
Wertschdpfungskette der Nudelherstellung befindet sich
regional in einer Hand, bestehend aus Getreideanbau, Ernte,
Produktion, Trocknung, Verpackung und Vertrieb. In Verbindung
mit der plastikfreien Verpackung sind Umweltfreundlichkeit,
Regionalitdt und Geschmack in einer Tlte vereint.

Finja Holzhausen
WiesenstraBBe 12 - 17509 Katzow
Fon: 0151 214 263 24 - finja.holzhausen@t-online.de GUT NETZEBAND

www.gut-netzeband.de




Suppen

Soljanka 8,50
mit Zitrone, saurer Sahne und Toast

Krosliner Fischsuppe 10,50
mit Muscheln, Lachs, Zander, Garnele,

Gemiuse-Safran-Sud und Mini-Brotchen

Wiirzfleisch 10,50
mit Toast

l dpherden

Beef Tatar nach STEGHOUSE Art (zum selber marinieren) 15,50
mit gerostetem Bauernbrot, Onsen-Ei, Sardellen, Paprika,

Kapern, Zwiebeln und Orangenpfeffer

Carpaccio vom Rind 15,50
mit hausgemachtem Pesto mariniert, Salatbukett, Brotchip

und Parmesan

Hausgebeizter Lachs 16,50
mit Meerettich-Espuma, handgemachten Kartoffelrostis,
Honig-Senf-Dillsauce und Salatbukett

Kleiner Beilagensalat ,MARINA KROSLIN” 6,50
mit hausgemachten Beerendressing, Tomaten, Physalis

und Sonnenblumenkerne

Blattsalat ,,Ziegenkase” 11,90
mit karamellisiertem Ziegenkase und Feigensenf

Auf Wunsch erhalten Sie zu allen Gerichten ein Mini-Brotchen 1,50

denn der Eindhuck, den er quniichlisst, st bledbend.”

Jehann W&/Kgmg/ ven Goethe




Kross gebratenes Zanderfilet (ca. 170 g)
mit Blattspinat, Rosmarinkartoffeln und Rieslingschaum

Paprika-Schmand-Suppe 8,50
Gemisecurry 16,50
fruchtig abgeschmeckt mit Kokosmilch, viel Gemuse und
Minibrotchen
Linguine mit Triiffelrahm 17,50
handgemachte Nudeln vom Gut Netzeband mit
Truffelrahmsauce
Linguine mit Lachs 20,50
schwarze Nudeln in Hummerrahmsauce mit Frihlingslauch
und Kirschtomaten

23,50




So schmeckt es in den besten Steakhdausern Amerikas —
und bei uns!

250 g
Roastbeef 24,50
250 g
Entrecote/ Rib Eye 21,90

Bitte teilen Sie uns mit, wie Sie |hr Steak wiinschen:
rare / medium rare / medium / medium well / well done

Zu allen Steaks servieren wir Krauterbutter.

Krauterbutter 1,00
STEGHOUSE-Pommes 3,50
STEGHOUSE-Chips 3,50
Kartoffelrosti 3,50
Bratkartoffeln 3,50
Pfannenzwiebeln 3,50
Gebratene Champignons mit Speck und Zwiebeln 3,50
Kartoffelecken 3,50
Mediterranes Gemiise 4,50
Spinat 4,50
Ofenkartoffel 5,50

Die Beilagen kénnen ausschlieBlich als Zusatz zum Hauptgericht gewahlt werden.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass aus den Beilagen keine einzelnen Gerichte
zusammengestellt werden kénnen.



D{'p@ & Saucen

STEGHOUSE-Sauce 1,50
auf Wunsch auch scharf

Sour Creme 1,50
Mayonnaise 1,50
Ketchup 1,50

Steak au four vom Schwein 18,50
mit STEGHOUSE-Pommes

Hausgemachtes Gulasch 24,50
vom Dexter-Rind mit Nudeln vom Gut Netzeband und
Bohnengemdise

Schweinefilet 20,50
gefullt mit mariniertem Fetakase, an mediterranem
Gemuse und Kartoffelrosti

Geschmorter Zwiebelrostbraten 23,50
mit Bratkartoffeln




Feisch

Paprikarahmgeschnetzeltes
mit Nudeln vom Gut Netzeband

Zweierlei vom Lamm (ca. 180 g)
Lammfilet und -kotelett mit Speckbohnen und
Bratkartoffeln

Schweineschnitzel mit Bratkartoffel

Rippchen sweet or spicy (ca. 600 g)
mit rauchiger Barbecue- oder Chilimarinade und
Kartoffelecken

T-Bone Steak (ca. 450 g)
mit Bohnengemise und Kartoffelecken

21,50

28,50

16,50

26,90

28,50




Landrattenessen 7,50
Kartoffelpiree mit Erbsen und Sauce

Matrosenteller 8,50
Ostseemuschelnudeln vom Gut Netzeband mit

Tomatensauce

Hafenlimmel 8,50

Nuggets mit Pommes frites

Schweinsgalopp 9,50
Schnitzel mit Pommes frites

Dessert

Tagesdessert 2,50
Danische Butterwaffel 7,50

mit Kirschkompott, Vanilleeis und Salz-Karamell-Sauce

Creme brulée mit Sorbet 9,50
der franzosische Klassiker unter der Karamellkruste
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Kaffee & lee

Tasse Café crema 2,70
Espresso 2,80
Doppelter Espresso 4,20
Cappuccino 3,50
Café au Lait 3,70
Latte macchiato 4,20
Tee (Teehaus MelBBmer) 3,10
Pott Kaffee 4,90
8 % é z (‘ -8,9 - zf ..

HeilBe Schokolade 4,50
Russische Schokolade 5,80

mit Wodka und Sahne

Baileys Schokolade 5,80
mit Baileys und Sahne

Hollandische Schokolade 5,80
mit Eierlikor und Sahne




i v

Coca-Cola, Coca-Cola light, Fanta, Sprite

Gustrower Schlossquell
naturell, medium

Vitamalz

Schweppes
Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water

Lassaner Truchlsifte

Apfelsaft (hell & naturtriib), Ananassaft,
Bananennektar, Kirschnektar, Maracujanektar,
Orangensaft, Sanddornsaft, Rhabarbersaft, KiBa

Alle unsere Safte konnen auch als Schorle bestellt werden.

Fassbrause alkoholfrei
verschiedene Sorten

0,21
2,70

0,251
2,40

0,331
3,90

0,21
3,20

0,21
3,10

0,41
4,60

0,751
4,70

0,41
4,60

0,41
4,80




Ve Fass

0,31 0,51
Duckstein 3,80 4,80
Ratsherrn Zwickel 3,90 4,90
Stortebeker 3,80 4,80
Alster 3,60 4,60
Flaschenbiere 0,51
Erdinger Weizenbier 4,50
hell, alkoholfei
0,331
Stortebeker alkoholfrei 3,60
STEGHOUSE Aperitif 0,11
Sekt mit Holunder-Salbeilikor 4,80
Hugo 0,21
Sekt, Holunderblitensirup, Limette und Minze 5,60
Flrst von Metternich Sekt 0,11
trocken, halbtrocken, rosé 3,80
Prosecco frizzante Mionetto 011
3,60
Somersby Cider 0,331
verschiedene Sorten 5,80
Martini 5l
bianco, rosso, extra dry 4,50




Aperdtifs

4 cl

Campari Soda 6,10
4 cl

Campari Orange 6,60
Sandeman Sherry 5cl
medium dry, medium sweet, fino 5,60
p 2 cl
Ramazotti 30% 3,10
Averna 29 % 3,10
Kuemmerling 35% 3,10
Jagermeister 35% 3,10
Jagermeister Manifest 40% 5,10
Sambuca 40% 3,10
Ouzo 12 38% 3,10
Otto von Bismarck Korn im Eschenfass gereift 38% 3,50
,Mann un Fru” Kimmel 38% 2,80
Danzka Wodka 3,50
Nonino Chardonnay 41% 3,90
Baileys 17% 3,10
Hennessy Cognac 40% 4,50
Schwechower Obstbrande 40% 3,50

Birne, Zwetschge, Sandorn, Mirabelle




Offene Weweine

Weingut KlawsMarius Meyer, Rhadt unter

Rietburg, Ffaly 051 0,21
Riesling, trocken 11,50 5,30
grunfruchtig, mineralisch, schlank, knackige Saure

Weingut Wageck. Bissersheimn. Ffaly 051 0,21
Grauburgunder, trocken 11,50 5,30
Zitrusfriche, Ananas und holzwiirzige Nuancen, Hefe-

Aromen, lebendige Saure, zart schmelzend

Weingut Enic Mang, Weinolsheim, Rheinkessen 0,51 0,21
WeilBBburgunder, trocken 12,10 5,80

saftiger WeilBburgunder mit feiner Dichte, Aromen von
Melisse und Birne

Silvaner, halbtrocken 12,170 5,80
gelbe Friichte, Heu, Gras, erdig

Offener Roséuwein

Weingut Eric Mang, Weinslsheim, Rheinkessen 0,51 0,21
Cuvée Rosé, feinherb 11,170 5,30

pikante Saure und dezente Wirze, sommerlich-schlank,
mit feiner Mineralitat

Offere Retweine

Weingut Marius Meyer, Rbhodt unter Rietburg, Platly 051 0,21

Spatburgunder, trocken 11,70 5,30

feiner Beerenduft, rubinrot, samtig und weich

Weingut Jirgen luwanger Winterbach, Baden—Nirttemberg 051 0,21

Lemberger / Trollinger, feinherb 12,10 5,80
Brombeeren und Waldbeeren, weiche Tannine, wenig Saure

Weingut Eric Mang, Weinslshein, Rheinkessen 0,51 0,21
Cuvée Black Hole, trocken 14,80 7,30

Aromen von schwarzen Johannisbeeren und Himbeeren




Sauvignon Blanc, trocken

direktes, fruchtbetontes Bukett, gepragt von Birnen- , Pfirsich- und

Zitrusnoten, am Gaumen sanft und harmonisch

Gewlrztraminer, Spatlese
der Duft von Rosen und frischen Trauben in der Nase, sehr
saurearm, mit angenehmer SufBBe und dezenter Mineralik

Grauburgunder, trocken
erinnert an Zitrusfriichte, Ananas und holzwiirzige Nuancen,
lebendige Saure, Hefe-Aroma, zarter Schmelz

WeilBBburgunder, trocken

fur einen WeiBBburgunder angenehm wiirzig und korperreich, gelbe

Frichte, leichte Nussaromen

Scheurebe, trocken
sommerlich-leichter Terrassenwein mit knackiger Saure und
Aromen von weiBBen Johannisbeeren und Grapefruit

Chardonnay, trocken
relativ leichter und frischer Chardonnay, angenehmer, feiner
Schmelz, reife Kernobstaromen

WeiBBburgunder Reserve, trocken

kraftiger Burgunder aus dem kleinen Holzfass, buttrig, schmelzig,
mit Aromen von frischem Toast, wiirzigem Apfelkompott

und Honig

Fine Riesling, feinherb
mit exotischer Frucht und Aromen von gelbem Kernobst, dezente
Fruchtsuf3e, feine Saure

0,751
24,30

0,751
24,30

0,751
24,30

0,751
24,30

0,751
24,30

28,30

0,751
49,30

0,751
28,30



Weingut Seuthern Right, Walker Bay 0,75 |

Sauvignon Blanc, trocken 34,30
mineralisch-rassiger Sauvignon Blanc, duftet nach Holunder, roten
Johannisbeeren, Stachelbeeren, Feigen und Krautern

Weingut Boekenhoutsklosf, Nestern Cape 0,75 |

Semillon, trocken 87,30

feiner Duft nach Wirzhonig, Linden- und Akazienbliten, stammt
von 60-100 jahrigen Reben, kraftig, elegant, langlebig

Jingen Knebs, Freinsheim Ffaly 0,75 |
Krebs Rosé 21,30

Duft nach roten Kirschen, Erdbeeren, roten Johannisbeeren und
Rosenbliten, feinfruchtig und harmonisch
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Marie Zelt, Laumersheim, Ffal; 0,75 |

Cabernet Sauvignon, trocken 31,30
typische Cassisaromen und eine frische, griine Note, welche an
Paprika und Minze erinnert

/D/Li&'/?p Kubin, Lawmersheim, IDM 0,75 |

Incognito (Merlot-Cuvée), trocken 28,30
mittelschwerer Rotwein mit Fruchtakzenten und Merlot-typischer
Samtigkeit, nicht schwer, dennoch komplex mit weicher Tanninstruktur

Simene Adams, Inge%am Rbeinbessen 0,75 |
Spatburgunder, trocken 28,30

saftige rote Beerenfriichte und Kirschen im Bukett, gepaart mit
einer pfeffrigen Wiirze und weichen Gerbstoffen

Lisa Bunn, Nierstein, Rbheinkessen 0,75 |

St. Laurent, trocken 34,30
fruchtig, samtig und eleganter Burgunder mit angenehmer und
frischer Saure, Aromen erinnern an Kirschen und Himbeeren

Rotweine aus Sidafrika

Weingut Ssuthern Right, 1alker Bay 0,75 |

Pinotage, trocken 59,30
komplexe Noten von Beerenobst, kraftige Tannine, subtile
Holzaromen, komplex im Duft, vielschichtig und elegant

we(ng(uf Cedmé@zg, Céd(%é(%gz 0,75 |
Shiraz, trocken 73,30

schwarze Beeren und Kirschen, Blitenaromen und mineralische
Noten, Gewirznelken, ungewohnlich frisch, komplex und rein




Im Geruch haben wir deutlich Wacholder und einen Hauch Koriander. Mit Eis ist der Wacholder
nur noch leicht vorhanden. Dazu kommt etwas Zitroniges und ein Hauch griine Nadeln.

Neben klassischen Botanicals finden sich zwei stidafrikanische Ingredienzien, die dem Gin sein
unnachahmliches Aroma geben: die Frucht des Affenbrotbaums (Baobab) und die Andenbeere.

Finsbury Distilled London Dry Gin ist ein besonders feiner und milder Reprasentant des
international und in GroBbritannien bevorzugten Geschmackstyps "London Dry Gin”.

Neben einem ausgewogenen, weichen und warmen Gin, besticht der Illusionist Dry Gin vor
allem durch seine tiefblaue Farbe, die bei Zugabe von z.B. Tonic Water, Zitronen- oder
Orangenzesten in ein sanftes Rosa umschlagt.

Bei 47 % vol entwickeln sich die Aromen von Wacholderbeeren sowie die Aromen der ebenfalls
behutsam in den Herstellungsprozess von Finsbury Gin integrierten exotischen Friichte und
feinsten Krauter besonders intensiv.

Fir den Original Sapphire werden Wacholder aus Italien, Koriander aus Marokko, Zitronenzeste
aus Spanien, Iriswurzel aus Italien, Angelika aus Deutschland, Bittermandel aus Spanien,
Lakritze aus China, Chinazimtrinde aus Indochina, Kubebenpfeffer aus Java und Paradieskérner
aus Sudafrika benutzt.

Ein Gin mit ungekannt exotischen Noten, die sich durch die Zugabe von chinesischer ,,Dragon
Eye” Frucht, Mohn, Lotusblattern, Koriander, SGBholz und Lavendel entwickeln.

The Botanist Islay Dry Gin ist das Ergebnis voller Milde, betérender Aromen und samtener
Cremigkeit.

Der Hendricks Gin ist bekannt fir seine Wacholder- und Zitrus-Aromen. Im Abgang ist er
duBerst milde und kann mit einem leichten Gurken-Aroma aufwarten. Man muss es mégen,
wenn der Alkohol mit Gurke versetzt ist. Wir mogen ihn, vor allem mit einer Gurkenscheibe,
und wiirden ihn jederzeit empfehlen.

Dieser Gin besticht mit seinem, von der aus Indien stammenden Rangpur-Limette gepragten,
erfrischenden und fruchtigen Geschmack. Der Geschmack ist duBBerst mild und verwdhnt den
Gaumen mit eleganten Zitrusnoten, die in eine dezente Wacholdernote eingebettet sind.

4 cl Gin inklusive 0,2 | Tonic Water 9,30
Alle unsere Gins werden mit Mediterranem, Indian oder
klassischem Tonic Water serviert.
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BURGERHOUSE

C’Mmhq C’hl.ckm &Ulqe/z 18,50
160 g Hahnchenbrust in Cornflakes paniert, Salat, Tomaten,
Zwiebeln, Mozzarella und Currysauce

Pulled Pork-Burger 19,50

200 g gezupftes Schweinefleisch aus der Schulter, Coleslaw Salat,
Tomaten, Gurken, Cheddar und Smokey-BBQ-Sauce

Black lngus dry aged-Burgen 19.50

227 g dry aged Rindfleisch, gebackene Zwiebelringe,
Salat, Tomaten, Gurken, Cheddar und Steaksauce

Juple Chili Cheese-Burger 21,90

3 x 150 g Rindfleisch, geschmorte Zwiebeln, Jalapefos, Tomaten, Salat,
gegrillter Bacon, Cheddar und BBQ-Sauce (Verkleinerung auch méglich)

Réucherlachs-Whap 12,00
Tortilla gefullt mit Frischkase, Rucola, frischem Meerrettich,
gerauchertem Lachs und Honig-Senf-Sauce

Zu allen Burgern und Wraps kénnen Sie eine Beilage wéhlen.

M/tmtv#d&onwm 3,50
Mozzanellasticks 3,50

Wir wiinschen Ihnen ein unvergessliches Geschmackserlebnis.
lhre Crew vom Restaurant STEGHOUSE



BALTIC SEA RESORT"
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Highlights 2023

= GenieBBen Sie die Feiertage und schlemmen Sie
sich durch unsere exklusive Oster-Karte.
= Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Platz im

Restaurant.
S 22.04.
£ 16.00 Uhr 5, prasentieren lhnen die neusten Frihlings-
und Sommertrends. Shoppen Sie sich glticklich -
—— im Anschluss 6ffnet die Modeboutique ihre
e Verkaufsflache.
:_‘::{_ Tickets sind im YACHTIES erhaltlich.
= 22.04.

18.30 Uhr GenieBen Sie ein unvergessliches 5-Gange-
Gourmeterlebnis und lassen Sie sich von
Kichenchef Stefan Nerke und Geschaftsfuhrer
Daniel Wechsler in vollig neue Genusswelten
entfuhren.

=~ 30.04.

— 19.00 Uhr  Schwungvolle Tanzmusik mit DJ Piitz und ein
schmackhaftes Buffet im Restaurant

Wt STEGHOUSE warten auf alle Tanzbegeisterten.
Tickets erhaltlich bei www.ticket-regional.de

17.05.

ab 16.00  L3uten Sie mit uns den Feiertag ein - unser
7 Kichenchef heizt den Smoker an. Mit Fassbier
- und in gemutlicher Atmosphare kénnen Sie
- gerne die Nacht auf unserer Terrasse verweilen.

11.00 - Unser Tribut an die Mannerwelt: Freuen Sie sich
= 18.00 Uhr auf stimmungsvolle Musik und ein rauchiges

== Texas Barbecue mit Késtlichkeiten von unserem
Smoker ,,.Big Mama”.

—www.balti

c-sea-resort.com @ baltic.sea.resort

T balticsearesort

—— ey
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