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BALTIC SEAWRESQRT®

lhre Aufgaben

 Prifung der Tagesaufgaben mit
Abstimmung des Kiichenchefs
 Vor-/Zubereitung und ansprechendes

lhre Fahigkeiten =

« Abgeschlossene Ausbildung in der
Gastronomie oder oder eine vergleichbare

Qualifikation =
= Anrichten von Speisen und Buffets - "at.o =
.  Einschlagige Berufserfahrung
« Warenannahme und tagliche Kontrolle .
B winschenswert

der Kuhlhduser und Lager . . =
= . : - « Gasteorientierung und hohe =

« Eigenverantwortliches Fihren Ihres e .
Qualitatsanspriche

Kiichenpostens « Schnelle Auffassungsgabe,

) Uberwachung/.EmhaItung .der Aufgeschlossenheit und Teamgeist -
geltenden Hygienevorschriften e .
« Kreativitat und Ideenreichtum

81 Unsere Leistungen « Kenntnisse der Hygienestandards

~ o Ein langfristig zu besetzender Arbeitsplatz in Voll- oder Teilzeit
« Weiterbildungsmoglichkeiten

= Leistungsgerechte Bezahlung

Kurze Entscheidungswege und direkte Kommunikation =

Kostenlose Nutzung unseres Fitnessbereiches und der Fitnesskurse

Teilnahme am betrieblichen Gesundheitsmanagement

~ o Attraktive Mitarbeiterrabatte z.B. Mittagessen im Restaurant, Friseur, etc. —

Lust an Bord zu kommen?

Wir konnten |hr Interesse wecken und Sie mochten gemeinsam mit uns etwas
bewegen? Schicken Sie uns ganz unkompliziert Ihre Motivation und lhren Lebenslauf per
~ E-Mail an Daniel Backlund - d.backlund@baltic-sea-resort.com - zu. =
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